‘Gastronomie: Schiiler

kommen auf Geschmac

Hotel und Restaurant: Akti'onstag,ZUr BerufsWah!

(rtm) Auf den Geschmack sol-

len Haupt- und Realschiiler
beim Aktionstag Gastgewer-
be von Dehoga und Berufs-
bildender Schule | kommen.
Gestern nahmen rund 60 jun-
ge Leute daran teil, die sich
fiir eine Ausbildung in Ki-
che, Restaurant oder Hotel
interessieren.

Gekochte Kartoffeln durch
den Wolf drehen und mit
Speck verfeinern: Mit dieser
Beilage fiir Heidschnucke be-

fasste sich gestern Marvin

Fritz aus Wasbiittel in der Kii-
che des Deutschen Hauses.
,Hotel wire nichts fiir mich,

aber Koch macht Spaf“, sagt
der 15-Jahrige. Fir Lehrerin
Marlene Lindenberg aus der
HRS  Calber-
lah ist das kei-
ne  Uberra-
schung: ,Mar-
vin hat dafir
ein ~ ~Hind-
chen.”

LIS sind
Schiiler,” die
sich ~ wirklich
interessieren”, Meyer

hat Linda

Meyer, Dehoga-Ausbildungs-

beauftragte, im Gesprich'ge-
merkt. ,Selber mit Hand anle-

gen, das kam sehr gut an.”

Nicht ﬁur in der Kiiche: Die
Schiiler mixten Cocktails und
probierten — ,natirkich ohne

'Alkohol”, sagte BBS-I-Lehre-

rin = Sarah  Hiupsel-Kosko
schmunzelnd. In = Gruppen

‘wurden die Schiiler eingeteilt,

die die Berufe Koch, Restau-
rant- sowie Hotelfachfrau oder
-fachmann und Systemgastro-
nom kennenlernten.

Zum Schluss gab es ein Zer-
tifikat. Das ist laut Lindenberg
wichtig fir die Bewerbungs-

- mappe. Auf Bewerbungen hof-

fen die Betriebe, sagt Meyer.
»Wir miissen gastronomischen
Nachwuchs bekommen, doch
das wird immer schw1er1ger.

Cocktalls mixen: Auch das konnten Haupt- und Realschiiler beim Aktionstag Gastgewerbe

gestern selber ausprobleren.
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