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wDie gastronomische Welt steht offen*

Freisprechung von 14 Azubis in der Scheune des Deutschen Hauses

GIFHORN. Dic Winterpriifung an den
Berulsbildenden Schulen I in Gifhorn ha-
ben 14 von 20 Absolventen mit Erfolg be-
standen. Die Abschlusszeugnisse gab cs
jetzt wihrend einer Feierstunde in der
Scheune des Hotels Deutsches Haus in
Githorn. Hicr konnte der Vorsitzende des
DEHOGA-Kreisverbandes  Gifhorn, Ar-
min Schega-Emmerich neben den er-
schienenen neucn Fachkriften den
gastgewerblichen Berufen auch deren El-
tern, Ausbilder, Mitglieder der Priifungs-
ausschiisse und Lehrer der BBS | aus Gif-
horn sowie Wollgang Strijewski vom DE-
HOGA-Kreisverband Region Wollsburg-
Helmstedt begriifien.

Scin besonderer Gruf3 galt dem Leiter
der [HK-Geschiftsstelle Wolfsburg Mich-
ael Wilkens. ,,Fir die Auszubildenden,
die nunmehr in das aklive Berufsleben
wechseln, ist dag Lernen natiirlich nicht
beendet, denn erst durch Weiterbildung
und Berufserfahrung entwickeln sich dic
kiinftigen Kéche, Hotel- und Restaurant-

in

fachleute sowie Fachkrifte der System-
gastronomie zu Spezialisten in den ver-
schiedenen Berufszweigen! Fach- und
Menschenkenntnis, Teamwork, Tolcranz,
Vorbildfunktionen gehdren auch zu den
Werten dieser Berufszweige™, so Schega-
Emmerich, der den Absolventen fir die
Zukunft alles Gutc und viel Erfolg
wiinschte! Scin besonderer Dank  galt
auch den Sponsoren Privatbraverei Wit-
tingen und [opMer Gelrinke, die diese
Veranstaltung maBgeblich mit unterstiitz
hatten.

Fir die IHK sprach Michael Wilkens
die Gliickwiinsche aus. ,.Nach drei harten
Lehrjahren auf den Weg in einc berufli-
che Zukunft ist nur cin Ltappenziel er-
reicht. Nun licgt ¢s an Thnen, was Sie aus
Threm erlernten Beruf machen®, so Wil-
kens, der sich dafiir einsetzte, das beste-
hende Betriebe im IHK-Bereich durch
den Berufsnachwuchs weitergefithrt wer-
den. ,.Sprechen Sic uns an, wenn sic
Wiinsche oder Probleme haben™, sagte

Wilkens mit Hinweis aul die fachliche
Kompetenz und Zustindigkeiten der
THK. Studiendirektorin Elisabeth Bebno-
wski licl} die drei Berufsschuljahre in ge-
wohnt launigen aber auch nachdenklichen
Wortcn noch cinmal Revue passicren.

Priifungsbeste wurde Dorata Mundil
(36) aus Lciferde, dic bereits in Polen ei-
ne Lehre als Hotelfachfrau absolviert hat-
te und nunmchr auch ein deutsches Zer(i-
fikat in den Tldnden hielt. Der 21jdhrige
Andre Wolff aus Ummern hatte den Beruf
des Hotelfachmanns gewihlt, weil auch
seine Multer Lijana schon seit Jahren im
Gastgewerbe arbeitet.

An der Zeugnisiibergabe nahmen auch
der Vorsitzende des Priifungsausschusses,
Elmar K. Engisch, die Klasscnlchrerin-
nen Gabriele Stootmeister und Silke Wil-
harm-Cotile und Thomas Siebert sowie
Wolfgang Strijewski und Armin Schega-
Emmerich teil. Die neven Fachleute im
Gastgewerbe sind:

Koche: Mare-Oliver Keck
Iotelfachleute: Alexander Adu (Ritz
Carlton, Wolfsburg), Tina Bésc (L.conar-
do Tlotel, Wolfsburg), Darata Mundil
(Hotel Strijewski, Wolfshurg), Joshua Sil-
berbach (Hotel Jiger, Sandkamp), Corrie
Thiel (Queens Moal Houses, Wollsburg)
und Andres Wolll (Morada Hotel Isetal,
Gifhorn).

Restaurantfachleute: Marleen Flaschel
(Autostadt Restaurants Mévenpick); Van-
essa Losch (Ncue Stuben, Fallersleben),
Bernd Porsorski und Beata Schachta (cx-
tern) und Monja Viktarabischus (Schiit-
zenhaus Vorsfelde).

Fachfrau fiir Systemgastronomie: Jenni-
fer Hettwer (Volkswagen AG3).

Fachkrafl im Gastgewerbe: Nancy Muz-
honi (extern) und Esra Yiiksel (Hotel
Deutsches Haus, Githorn).




