GrofBes Lob fiir Geleistetes

Gifhorn: 20 Teilnehmer bei Dehoga-Jugendmeisterschaften im Gastgewerbe

Gifhorn - ,Unter dem Motto
»Horses and Dreams“ haben
nun die 33. Dehoga-Jugend-
meisterschaften im Gastge-
werbe an der BBS I in Gifhorn
stattgefunden. Hierzu be-
griite Schulleiterin Regina
Ruge 20 Giste aus dem o6f
fentlichen Leben, die sich
von den neun Teilnehmern
verwOhnen lassen durften.
Ruge bezeichnete e$ als
Traum aller Wettbewerbsteil-
nehmer, den Gisten unver-
gessliche Erlebnisse zu schen-
ken, sei es durch ein perfekt
zubereitetes Gericht, einen
kunstvoll eingedeckten Tisch
oder einen Service, bei dem
jeder Gast sich besonders
fiihlt. ,Unsere engagierten
Schiiler vertreten die Gastro-
nomie sowie die Hotel- und
Restaurantbranche mit Herz
und Leidenschaft. Und wer
weil}, vielleicht triumen eini-
ge schon davon, in ein paar
Jahren die groRen Kiichen
und Hotels dieser Welt zu
rocken®, so Ruge.
Abteilungsleiterin  Silke
Wilharm-Cottle und Andreas
Ochs von der BBS I stellten
zundchst die Bedingungen
fiir die fiinf Koche, zwei Res-
taurantfachleute und zwei
Hotelfachleute vor. Wihrend
die Koche eine Meniierstel-
Iung nach Warenkorb, Kalku-
lation und Arbeitsablaufplan
vorlegen mussten, sollten die
Restaurantfachleute eine Ver-
anstaltung planen, tranchie-
ren, Rotweinservice und Wa-
renerkennung erfiillen. Die
Hotelfachleute mussten ein

vom Hotel , Deutsches Haus” Gifhorn.

Wochenende planen, einen
Geschiftsbrief erstellen und
auch eine Warenerkennung
durchfiihren.

In der Praxis hieR das fiir
die Kiiche: Pilze in der Vor-
speise, Kaninchen als Haupt-
speise und die Zutaten GrieR,
Quark und Orange als Des-
sert anbieten. Dazu amerika-
nischer Service, franzosische
und englische Teller am
Tisch. Bereits zuvor waren ei-
nige Schautische mit Pferde-
motiven getreu dem Motto
~Horses and Dreams“ bewer-
tet worden. Traumhaft einge-
rahmte Fotos von Pferden

sorgten fiir die entsprechen-
de Stimmung im Raum.

Am Ende lobte Schuldezer-
nentin Annette Due die Leis-
tungen aller. ,Es ist immer
wieder ein Genuss, mit anse-
hen zu kénnen, wie sich der
Berufsnachwuchs im Laufe
der Jahre leistungsmaRig stei-
gern konnte“, so Due. Sie
sprach den zukiinftigen Aus-
zubildenden Mut zu, an den
Jugendmeisterschaften teil-
zunehmen.

M Siegermenil iiberzeugt

Das Siegermenii, Dbeste-
hend aus Steinpilzravioli ge-

Stolz auf gute Platzierungen (v.l.): Miriam Muggenburg, Lukas Burgdorf, Silas Tantius und Jan-Hendrik Schega-Emmerich

fiillt mit Ricotta, Parmesan-
Espuma und marinierter
Granny Smith als Vorspeise,
geddmpfte Kaninchenrolle,
gebackene Praline von der ge-
schmorten Keule, Tymianjus,
Variation von Bete und Fon-
dant-Kartoffeln als Hauptge-
richt und Dreierlei aus
Quark, Orange, Matchagana-
che und GrieRmiirbeteig als
Dessert wurde vom angehen-
den Koch Ludwig Besse aus
dem Hotel , The Ritz Carlton

- Wolfsburg® mit dem Sieger-

pokal belohnt. Zweiter wurde
Sean Paul Blau, ebenfalls aus
dem Ritz Carlton, und Dritte

SIEGFRIED GLASOW

Sophie Kemmer von der
Volkswagen AG Wolfsburg,
vor Silas Tantius aus dem Ho-
tel ,Deutsches Haus“ Gif-
horn.

Den Siegerpokal fiir Res-
taurantfachleute nahm Alissa
Paul von der Volkswagen AG
Wolfsburg vor Lukas Burg-
dorf vom Hotel ,Deutsches
Haus“ Gifhorn entgegen. Ho-
telfachfrau Antonia Noth aus
dem Hotel The Ritz Carlton
Wolfsburg gewann den Sie-
gerpokal vor ihrem Arbeits-
kollegen Guiseppe Pisasale
aus demselben Haus.
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